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Fondi Strutturali Europei – Programma Operativo Nazionale “Per la scuola, competenze e ambienti per l’apprendimento” 
2014-2020. Asse V – Infrastrutture per l’istruzione – Fondo Europeo di Sviluppo Regionale (FESR) – REACT EU.  
Asse V – Priorità d’investimento: 13i – (FESR) “Promuovere il superamento degli effetti della crisi nel contesto della pandemia 
di COVID-19 e delle sue conseguenze sociali e preparare una ripresa verde, digitale e resiliente dell’economia” – Obiettivo 
specifico 13.1: Facilitare una ripresa verde, digitale e resiliente dell'economia - Nota di Adesione prot. n. 78988 del 29 maggio 
2023 “Azione 13.1.4 – “Laboratori green, sostenibili e innovativi per le scuole del secondo ciclo” per gli istituti scolastici con 
classi a indirizzo alberghiero, agrario, nautico e/o aeronautico delle regioni “più sviluppate”, “in transizione” e “meno 
sviluppate”. 13.1.4 – “Laboratori green, sostenibili e innovativi per le scuole del secondo ciclo”.  
Progetto: 13.1.4A-FESRPON-MA-2023-7  
CUP: F74D23001040006 
CIG: Z7C3C151BE 
 

 
 

CAPITOLATO TECNICO ALLEGATO AL DISCIPLINARE DI GARA 
 

DESCRIZIONE FORNITURA 
 

ATTREZZATURA PROFESSIONALE BAR 
 
 

Descrizione Um Qtà 
1) ESTRATTORE EKTOR 37 SIRMAN COD.67003702 DESCRIZIONE PRODOTTO 
- Estrattore a bassa velocità per l’estrazione di succhi a freddo da frutta e verdura. 
- Struttura esterna in acciaio inox. 
- Speciale tramoggia di introduzione che agevola il carico dei pezzi più grossi. 
- Coclea ad alta efficienza. 
- Tappo salva goccia. 
- Pratico e veloce smontaggio delle parti interessate alla lavorazione. 
- Pestello per agevolare l’avanzamento dell’alimento inserito. 
- Spazzola per la pulizia. 
- Vaschetta per gli scarti e una per il succo, di serie. 
- Dotato di 3 cestelli con diversa foratura. 
- Potente motore asincrono ventilato con riduzione ad ingranaggi. 
- 37RPM 
CARATTERISTICHE ELETTRICHE 
- Tensione 230V/1+N/50hz 
- Potenza 400 w  
DIMENSIONI ESTERNE 
- L150xP240xH450/530 mm, peso 8 Kg 

PZ 1 

Protocollo 0012882/2023 del 01/08/2023
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2) SPACCAGHIACCIO POLAR T2 GROUP 
DESCRIZIONE PRODOTTO 
- Spaccaghiaccio, 90 kg/h, altezza regolabile POLAR 
- Lo spaccaghiaccio propone al barman, sempre aggiornato e attento ai gusti in con- tinua 
evoluzione della propria clientela, un ghiaccio non tritato, ma spaccato come nella tradizione 
caraibica. Con Polar e Artic il ghiaccio così spaccato resiste più a lungo alla liquefazione esaltando 
la sua funzione primaria nella preparazione di: 
– Cocktails; 
– Bibite; 
– Aperitivi; 
– Piatti di frutta esotica; 
– Piatti di pesce fresco o frutti di mare. 
Risulta così indicato anche per locali tipo pubs, wine bar, ristoranti, discoteche, paninoteche, 
chioschi in genere. 
POLAR è Dotato di struttura portante in acciaio inox è sostenuto da una barra di alluminio 
anodizzato che consente anche la regolazione su tre diverse altezze per lavorare con bacinelle, 
bicchieri, bicchieroni da cocktail, da frappè e da frullato. 
Le parti in plastica sono a norme per uso alimentare.  
CARATTERISTICHE ELETTRICHE 
- Tensione 230V/1+N/50hz 
- Potenza 250 w  
DIMENSIONI ESTERNE 
- L190xP260xH480 mm, peso 10 Kg 

PZ 1 

3) SPREMIAGRUMI FIMAR MOD.SPL 
DESCRIZIONE PRODOTTO 
- 500 RPM 
- Spremiagrumi elettrici professionali in lega di alluminio verniciato 
- vasca, filtro e pigna estraibili 
- doppia pigna in ABS alimentare. 
- SPM accensione e spegnimento automatici tramite pressione sulla pigna 
- SPL accensione e spegnimento automatici tramite l’utilizzo della leva premi-frutta. 
CARATTERISTICHE ELETTRICHE 
- Tensione 230V/1+N/50hz 
- Potenza 150 w  
DIMENSIONI ESTERNE 
- L210xP305xH365 mm, peso 5,5 Kg 

PZ 2 

4) FRULLATORE ORIONE MOD. TVV CON CAMPANA INSONORIZZANTE 
COD.65342112P DESCRIZIONE PRODOTTO 
- Con campana insonorizzante 
- 8000/16000 rpm 
- Frullatore professionale nato dalle specifiche esigenze del bar, ristorante, mensa, ecc. 
- Corpo macchina in alluminio estruso e fianchi in ABS. 
- Sistema di tenuta a membrana per prevenire l’ingresso di liquidi all’interno della macchina. 
- Potente motore con ventilazione forzata, per un utilizzo prolungato e una maggiore durata. 
- Microinterruttore magnetico di sicurezza sul coperchio bicchiere senza posizione obbligata. 
- Comandi a membrana siliconica con pulsante ON, OFF Pulse e dispositivo NVR 
- Variatore di velocità. 
- Bicchiere tondo da 2 litri ideale per frullati e frozen, realizzato in Tritan trasparente infrangibile, 
graduato in litri, galloni UK e USA. 
- Coperchio bicchiere in gomma con tappo per l’aggiunta di ingredienti. 
- Corpo mozzo di trasmissione in acciaio inox, facilmente separabile dal corpo bicchiere per una 
facile pulizia. 
 

PZ 2 



                                                                                                                                                                             
 

http://www.alberghieropesaro.edu.it - e-mail psrh02000x@istruzione.it pec psrh02000x@pec.istruzione.it 

ISTITUTO PROFESSIONALE PER I SERVIZI 
ALBERGHIERI E RISTORAZIONE “S. MARTA” 

Strada delle Marche, 1 – 61122 Pesaro Tel. 0721/37221 Fax 0721/31924 
C.F. n.92059320413 

 

- Albero coltelli supportato da cuscinetti a sfere per prevenire il surriscaldamento e garantire 
una lunga durata. 
- Trascinatore a stella in acciaio sinterizzato ad alta resistenza. 
- Coltello a 4 razze ricavato da un unico stampaggio in acciaio da coltelleria temperato adatto 
anche per tritare ghiaccio. 
CARATTERISTICHE TECNICHE 
- Tensione: 230V/3+N/50hz 
- Potenza elettrica: W750  
DIMENSIONI ESTERNE 
- L202xP210xH536/665 mm ; Peso: 7 Kg 

  

5) PRODUTTORE GHIACCIO HOSHIZAKI 46kg/24ore CUBETTO LARGE AD 
ARIA MOD.IM-45 CNE-HC COD.M065 
DESCRIZIONE PRODOTTO 
- Produzione cubetto Large 28x28x32mm 
- Funzionamento del fabbricatore di ghiaccio anche in presenza di acque 
particolarmente dure ma consigliabile un addolcitore 
- Nuovo sensore di livello acqua permette una migliore gestione della dimensione del cubetto 
- Capacità di deposito 15 Kg 
- Produzione nelle 24 ore 46 Kg 
- Condensazione ad aria  
CARATTERISTICHE ELETTRICHE 
- Tensione 230V/3+N/50hz 
- Potenza 0,32 Kw  
DIMENSIONI ESTERNE 
- L633xP511xH690+(piedini + 90 -125) mm, peso 60 Kg 

PZ 1 

5b) PRODUTTORE GHIACCIO ICEMATIC CUBETTO PIENO SMUSSATO MOD.C38A 
AD ARIA 
DESCRIZIONE PRODOTTO 
- Connettibile tramite app 
- Macchina interamente costruita in acciaio inox AISI 304 18/10 
- Macchina ad alta capacità produttiva con evaporatore orizzontae 
- Cubetto cavo con forma sempice ed essenziale 
- Dimensioni cubetto disponibili in una sola dimensione 
- L35xP37xH32 mm 
- Produzione giornaliera 151kg 
- Capacità di deposito 67kg 
- Condensatore ad acqua  
CARATTERISTICHE ELETTRICHE 
- Tensione 230V/1+N/50hz  
DIMENSIONI ESTERNE 
- L400xP540xH690 mm 

PZ 1 

9) LAVASTOVIGLIE A CAPOT COLGED STEELTECH MOD. 38-01D COD. ST3801DD 
DESCRIZIONE PRODOTTO 
- Produttività reale massima cesti/ora 45 
- Produttività teorica massima cesti/ora 60 
- scarico parziale con pompa, triplo filtro e dosatore detergente peristaltico 
- Camera di lavaggio 50x50x40h cm 
- Dotazione di serie 1 cesto piatti 50x50 cm 

PZ 1 
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- Dotazione di serie 1 cesto bicchieri 50x50 cm 
- Dotazione di serie 1 inserto posate 
- Capacità vasca lt 15 
- Capacità boiler versioni 00 - 01 lt 6 
- Capacità boiler versioni 02 - 03 lt 12 
- Resistenza vasca W 2.100 
- Resistenza boiler W 7.000 
- Pompa di lavaggio - potenza W 470 
- Pompa di risciacquo - potenza W 200 
- La costruzione generale è a doppia parete nel corpo inferiore ed a parete singola nella cappa 
controbilanciata dal sistema di sollevamento proglide. 
- La luce utile di ben 45 cm è la più alta fra i prodotti di questo segmento di mercato. 
- La vasca è interamente stampata ed è dotata di un filtro integrale di superficie a tutta larghezza 
che, data la sua grande area di passaggio, evita possibili intasamenti. 
- La camera di lavaggio è priva di tubazioni interne, di spigoli taglienti e di punti di accumulo 
dello sporco. 
- È costituita da quattro robusti tasti funzione e da un display a LED, posizionati sul corpo 
inferiore, su cui vengono mostrate le temperature di lavaggio e risciacquo. 
- È possibile regolare le temperature di vasca e boiler così come la portata dei dosatori peristaltici 
del brillantante e del detergente. 
CARATTERISTICHE ELETTRICHE 
- Tensione: 400V/3+N/50hz 
- Potenza elettrica: 9,6 kW  
DIMENSIONI ESTERNE 
- L724xP818xH2010 mm 

  

10) DW106 SCALDAPIATTI ELETTRICO A 6 PIASTRE misura 27x15 cm cadauna 
DESCRIZIONE PRODOTTO 
- con termostato 
– per servire e mantenere in caldo le pietanze 
- superficie utile per piastra 270x150 mm 
– tempo di riscaldamento 15 min 
- mantenimento temperatura 45 min 
CARATTERISTICHE ELETTRICHE 
- Tensione: 230V/1+N/50hz 
- - Potenza elettrica: 650W  
DIMENSIONI ESTERNE 
- L400xP215xH335 mm 16KG 

PZ 1 

10b) DISTRIBUTORE PIATTI RISCALDATO METALTECNICA CSP/1C 
DESCRIZIONE PRODOTTO 
DISTRIBUTORE PIATTI RISCALDATO 
- Distributore riscaldabile a 1 colonna. 
- Realizzato totalmente in acciaio inox 18/10 con 2 ruote fisse e 2 girevoli con freno ø 125 mm 
- paracolpi angolari. 
- Regolazione termostatica digitale 30°C - 90°C. - 900 W - 230 V - 50/60Hz Coperchi inclusi. 
- 50/60 piatti 
- Diametro piatti 18/28cm  
CARATTERISTICHE ELETTRICHE 
- Tensione: 230V/1+N/50hz 
- - Potenza elettrica: 650W  
DIMENSIONI ESTERNE 
- L600xP480xH1060 mm 

PZ 1 
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PICCOLA ATTREZZATURA BAR 

 
11) PZ/0019 TAPPETINO BAR 45X30 NERO 44100-02 PZ 5 
12) PZ/0018 TAPPETINO BAR 7.5X68 PICCOLO NERO 44100-01 PZ 6 
13) MI/9505I JIGGER MISURINO COCKTAIL JAPAN 20/40 INOX PZ 14 
13) MI/9511 JIGGER MISURINO COCKTAIL JAPANISE 25/50 PZ 14 
13) MI/9511B JIGGER MISURINO COCKTAIL JAPANESE 30/60 INOX PZ 14 
14) MI/9502I BOSTON 900ML INOX PZ 10 
14) MI/9502S BOSTON 500ML INOX PZ 10 
15) PS/0236 CUCCHIAINO DOLCE E CAPPUCCINO FAST PZ 108 
16) CUCCHIAINO CAFFE MOKA PZ 108 
17) B/108227 CUCCHIAIO BIBITA CANADA PZ 36 
18) ME/156 LATTIERA EASY TZ6 60CL 4004 PZ 4 
19) PZ/0106 PINZA ANTIPASTI E DOLCI 4032 EASY PZ 6 
20) 1020001 TIRABUSON PZ 6 
21) PZ/4780 SECCHIELLO GHIACCIO INOX BASIC PZ 8 
22) AR/085B INSALATIERA IMPILABILE 10.5CM PZ 30 
23) BICCHIERE ACQUA 33CL CON BOLLA PZ 60 
26) Calice 37,5 cl (PANCIUTO) PZ 30 
27) PZ/0009 METAL POUR BECCUCCIO VERSATORE INOX PZ 24 
28) POUR CONTROL 2.5ML 10740006 PZ 20 
31) PLM/108 PIROFILA OVALE 42X24 MELAMINA PZ 16 
31) PLM/110 PIROFILA OVALE 34X21 MELAMINA PZ 16 
38) VE/040 DECANTER VETRO SOFFIATO 1.7LT PZ 4 
39) 27717 TASTE&VIN CON CATENA PZ 2 
AGGIUNTA) BICCHIERE KYOTO 31CL PZ 30 
AGGIUNTA) Calice Spirits 17cl (COPITA) PZ 60 
AGGIUNTA) Frullino mixer elettrico (MONTALATTE LATTE SCHIUMATORE) PZ 2 
AGGIUNTA) TERMOMETRO VINO PZ 4 
AGGIUNTA) MACCHINA SOTTOVUOTO ORVED CUISSON 31 PZ 1 
AGGIUNTA) REFRATTOMETRO PZ 1 
AGGIUNTA) BARSPOON 27,5 PZ 12 
PRESSINO / TAMPER PZ 3 
Metallurgica Motta x Pianacaffe' mm 58, 1 Liter, Acciaio Inossidabile, Alluminio PZ 3 

 
MONTAGGIO/INSTALLAZIONE E FORMAZIONE SULL’UTILIZZO ATTREZZATURE 

COMPRESO. 
 

Il Dirigente Scolastico 
(Prof. Roberto Franca) 

 
Il documento è firmato digitalmente ai sensi 

del D.Lgs. 82/2005 s.m.i. e norme collegate 
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