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Fondi Strutturali Europei – Programma Operativo Nazionale “Per la scuola, competenze e ambienti per l’apprendimento” 
2014-2020. Asse V – Infrastrutture per l’istruzione – Fondo Europeo di Sviluppo Regionale (FESR) – REACT EU.  
Asse V – Priorità d’investimento: 13i – (FESR) “Promuovere il superamento degli effetti della crisi nel contesto della pandemia 
di COVID-19 e delle sue conseguenze sociali e preparare una ripresa verde, digitale e resiliente dell’economia” – Obiettivo 
specifico 13.1: Facilitare una ripresa verde, digitale e resiliente dell'economia - Nota di Adesione prot. n. 78988 del 29 maggio 
2023 “Azione 13.1.4 – “Laboratori green, sostenibili e innovativi per le scuole del secondo ciclo” per gli istituti scolastici con 
classi a indirizzo alberghiero, agrario, nautico e/o aeronautico delle regioni “più sviluppate”, “in transizione” e “meno 
sviluppate”. 13.1.4 – “Laboratori green, sostenibili e innovativi per le scuole del secondo ciclo”.  
Progetto: 13.1.4A-FESRPON-MA-2023-7  
CUP: F74D23001040006 
CIG: 9964838C72 
 

 
CAPITOLATO TECNICO 

ALLEGATO AL DISCIPLINARE DI GARA prot. n. 12505 
 

DESCRIZIONE FORNITURA 
 

AREA BAR 
Struttura realizzata con le seguenti caratteristiche tecniche: 

Zoccolatura in lamiera zincata 12/10 
Cella frigorifera in acciaio inox 18/10 AISI 304 finitura BA, isolamento in poliuretano espanso ecologico iniettato 
monoblocco con densità 40kg/m3 dotata di angoli interni arrotondati. Griglia intermedia regoalbile in acciaio inox. 
Sportelli, cassetti, cassettiere in acciaioinox 18/10 AISI 304. Quadro elettrico dotatao di termostato elettronico 
digitale e interruttori spia luminosi.  

Vani neutri realizzati con struttura frontale in acciaio inox finitura BA, struttura interna, compresi ripiani, in 
lamiera zinco-plastificata. 

Piano di lavoro in acciaio inox 18/10 AISI 304 dotato di lavelli e misclatore a leva. 

Piano macchina caffè finitura schotchbrite, con frontalino in acciaio inox completo di cassetti di servizio e 
battifondi 

Attrezzato con retro banco e banco come da progetto 

AREA BAR realizzato con le seguenti caratteristiche tecniche: 

Listelli scorniciati laccati a campione distanziati tra loro montati su pannello di fondo, zoccolo di base in lamiera 
verniciata, bancaline di servizio in laminam SP 1,2 tagliato a 45° sul frontale e incollato ad ottenere un piano di 
forte spessore, bancalina sulla zona macchina caffè di profondità maggiore, illuminazione a led incassata sotto il 
piano per tutta la lunghezza del banco bar, fianco laterale sinistro rivestito in laminam a creare un unico pezzo con 
il frontale 
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Rivestimento del pilastro esistente sul lato destro del banco bar con specchi bianco 

Piano sagomato da posizionare su pilastro rotondo esistente tra i 2 banchi realizzato in laminam SP 1,2 con piano 
sottostante bordato con lamiera ancorato direttamente ai banchi 
Pedana di calpestio realizzata in forte struttura di legno colore testa di moro 

Creazione di parete con porte a ventola per accesso al laboratorio realizzata in multistrato laminato completa di 
ferramenta per il suo buon funzionamento, attrezzata con oblò in vetro trasparente 

N. 6 mensole in vetro trasparenti temperate con struttura in metallo verniciato  
Rivestimento della parete di fondo del retrobanco con laminam SP. 6 mm incollato direttamente alla parete e 
creazione di foro pass per vivande 

N. 1 mensole laccata da posizionare sopra la bottigliera con illumianzione led 

Contenitore per bottiglie in vetro satinato con n. 3 gradini completo di illuminazione interna a led 

Vetrina espositiva sul retro banco da fissate direttamente alla parete laccata con parti laterali terminali sagomate, 
completa di illuminazione a led incassata 

N. 1 monitor 55" digital signage 
N. 1 meccanismo basculante elettrico per istallazione monitor a soffitto 
N. 2 camere UV510A series FULL HD PTZ 

AREA PREPARAZIONE 
Struttura realizzata con le seguenti caratteristiche tecniche: 

Il materiale utilizzato per la costruzione dei prodotti è acciaio inox AISI304 

I moduli a giorno sono realizzati con tubolare 40x40 

I piani di lavoro sono in AISI304 ed hanno un'altezza di 40 mm 

I tavoli armadiati sono dotati di n. 1 piano interno fisso 

I piedini sono regoalbili 
La portata dei pensili è di 50kg indipendentemente dalla lunghezza con carico distribuito 

Attrezzato con retro banco e banco come da progetto 

N. 2 paraschizzi per zona lavatoio in acciaio inox 

ARREDO SALA 
ARREDO SALA realizzato con le seguenti caratteristiche tecniche: 

N. 3 Mobili su ruote per servizio sala realizzati interamente in nobilitato completi di n. 3 ante montate su 
cremagliere e n. 3 cassetti realizzato 

Banco accettazione su ruote neutro realizzato in melaminico e rivestito frontalmente con laminam, piano mescita 
in laminam, lato operatore con cassettiera e lampada da tavolo 

Armadio guardaroba realizzato con struttura in nobilitato ed ante in laminato diviso in 2 parti con parte superiore 
servetto 
N. 1 porta accesso retro scala in laminato 

Vetrina frigo ALTA per vini rivestita in laminato, 

Mobili laterali adiacenti alla vetrina frigo ALTA realizzati con struttura in nobililtato ed ante in vetro fume' top in 
laminato 
Parete attrezzata per PRODOTTI TIPICI realizzata con struttura in ferro verniciato, mensole in laminato e n. 2 
vetrine frigo - come da progetto 

N. 8 Banco freestlyle realizzato completamente in acciaio inox su ruote attrezzato come da progetto con lavello 

N. 4 separè realizzati in lamiera stirata con basamento/supporto in metallo verniciato 

N. 5 tavoli in laminato con piede centrale in metallo - sedie escluse - 

N. 2 rivestimenti di porte esistenti 
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Rifilatura porta accesso alle cucine 

OPERE ACCESSORIE 
TINTEGGIATURA 

di tutto il locale compreso soffitto 

CARTONGESSO 

Controsoffitto forato per alloggio illuminazione zona bar come da progetto 

N. 2 pareti divisorie ad angolo H.260 

N. 1 pareti divisoria lineare H.260 con fenditure 

CORPI ILLUMINANTI 

N. 6 faretti incasso fissi, led 12W (GAR) 

N. 3 faretti incasso estrailili ed orientabile, led 12W (GAR) 

N. 5 "cerchi" flessibili a led per colonne con alimentazione 

ILLUMINAZIONE PER ZONA PRODOTTI TIPICI - struttura "a ragno" 3 luci con punto luce 

a parete e illuminazione con E27 a soffitto 

N. 2 Strip led 20W/m 20 led ml. 7 

Tutti compresi di alimentatori 

CARTA DA PARATI 

Carta da parati a tema come da progetto per zona ENOTECA 

PAVIMENTAZIONE 

Pavimentazione completa del locale compreso battiscopa 
   

Le opere relative a IMPIANTO ELETTRICO, IMPIANTO IDRAULICO e FRIGORIFERO inerenti alla nostra 
fornitura sono COMPRESI. 

Lo SMONTAGGIO e SMALTIMENTO del bar esistente COMPRESO 

MONTAGGIO e TRASPORTO sono COMPRESI. 

 
 
 

 
Il Dirigente Scolastico 
(Prof. Roberto Franca) 

 
Il documento è firmato digitalmente ai sensi 

del D.Lgs. 82/2005 s.m.i. e norme collegate 
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